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El objetivo del congreso es estudiar las novedades desde el punto de vista
científico y de sus aplicaciones concretas, así como exponer las actividades e
industrias que tienen que ver con el turismo para que su participación en el
desarrollo del sector sea más efectiva.
Participan en el congreso numerosos
científicos e investigadores de instituciones
egipcias, árabes e internacionales,
facultades, institutos y centros de
investigación, sociedades científicas,
organizaciones no gubernamentales,
institutos superiores de turismo, empresas
involucradas en el proceso alimentario,
empresas de turismo y viaje,
organizaciones árabes e internacionales...
Entre los principales participantes hay un grupo de científicos y profesores
especializados en alimentación y turismo, de las Universidades de Gales,
Alemania, España, Bélgica y Canadá. También participan especialistas de la
FAO, de la OMS y de la OMD (respectivamente Organización Mundial de
Agricultura, Salud y Desarrollo, dependientes de la ONU), así como la
Organización Árabe de Alimentación, instituciones de la Liga Árabe, Uniones de
Cámaras de Comercio y Cámaras de Turismo, empresas egipcias de
alimentación y la Oficina Egipcia de Dinamización Turística.
El Congreso estudiará numerosos temas y proyectos destinados a modernizar
las industrias alimentarias que están al servicio del desarrollo del turismo y de la
seguridad alimentaria internacional: Seguridad y calidad de la alimentación;
Técnicas modernas de fabricación alimentaria; Técnicas modernas del arte
culinario hotelero y su impacto en el turismo; Alimentación, bebidas tradicionales
y su papel en la dinamización turística; Nutrición funcional y salud; Nutrición de
grupos específicos; Papel de la nutrición en el turismo terapéutico; Alimentación
orgánica e industria turística; Impacto de los platos extranjeros en la cocina
egipcia; Ventajas y desventajas de la comida rápida para su introducción en el
mercado egipcio; Economía de la alimentación e industria hotelera; Regímenes
alimentarios y menús; Costumbres alimentarias y sus consecuencias
psicológicas; Desarrollo de los recursos humanos en los ámbitos de la
alimentación y turismo; Evolución de la industria alimentaria y capacitación de los
profesionales del turismo; Salud e higiene alimentarias y sus consecuencias en la
industria turística; Reciclaje de los desechos alimentarios de hoteles y fábricas.
Durante este importante evento, la revista ‘Turismo Islámico’ tendrá un estand en
la muestra (coincidente con el congreso) de productos de empresas de
producción alimentaria, empresas turísticas y hoteles.
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En el marco del interés internacional por desarrollar el turismo, y porque
la alimentación es uno de los componentes que determinan la industria

turística, los esfuerzos del Instituto de Investigación de Tecnología
Alimentaria (Food Technology Research Institute) y el Instituto Superior de

Turismo y Hoteles (High Institute For Tourism & Hotels), han duplicado
esfuerzos en aras a organizar el Primer Congreso y Muestra Internacional

de Alimentación y Turismo. El evento, bajo el título genérico ‘Una
aproximación al mundo del futuro’, se celebrará en el Centro

Internacional de Congresos de El Cairo, del 1 al 3 de marzo de 2.006.

Congreso sobre alimentación
y turismo

Congreso sobre alimentación
y turismo
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